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JAWABAN HASIL DARI PERTANYAAN WAWANCARA

Bahan utama dalam pembuatan kerupuk opak adalah tepung tapioka,
garam, dan pewarna makanan.

Jenis ubi yang digunakan untuk membuat kerupuk opak adalah ubi kayu
atau ubi jalar.

Agar ubi menjadi garing sebelum digoreng, minyak yang digunakan harus
dalam kondisi panas.

Tidak ada teknik khusus yang digunakan untuk menjaga kerenyahan
kerupuk hingga satu minggu.

Bumbu yang digunakan dalam pembuatan kerupuk opak hanyalah garam.
Kerupuk digoreng hingga mengembang sempurna.

Proses pengemasan dilakukan dengan menggunakan plastik.

Kerupuk yang sudah dikemas dalam plastik dapat bertahan hingga satu
minggu, sedangkan yang belum digoreng dapat bertahan hingga satu tahun.
Konsumen besar yang pernah membeli kerupuk opak berasal dari daerah
Riau, Bangka, serta Puskesmas Tanjung Batu dan sekitarnya.



